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Kitchen, tea & cocktails

BREAKFAST

FUN, FRESH, FLAVOURFUL
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BREAKIAST DRIVK

COCKTAILS, CREMANT & CHAMPAGNE

ESPRESSO MARTINI 13,00€ MIMOSA 11,00€
PORNSTAR MARTINI 14,00€ BLOODY MARY 14,00€
APEROL SPRITZ 12,00€ TEQUILA SUNRISE 13,00€
CREMANT JULIE PRESTIGE 9,50€ TROPICAL PARADISE (sans alcool) 11,00€
CHAMPAGNE DRAPPIER BRUT 14,50€ KIDS LOVER (sans alcool) 7,00€

ﬁ JUS FRAIS PRESSES

SMOOTHIES
-
Jus D’ORANGE / ORANGE JUICE 6,00€ HAWAIIAN 7,50€
Fruit de la passion, noix de coco, mangue, acérola,
TAKE CARE 8,50€

pomme, ananas / Passion fruit, coconut, mango,

Pomme, kiwi, gingembre, raisin / acerola, apple, pineapple

App/e, kiwi, ginger, grape
BERRY BOMB 7,50€

Agoi, myr+i||es, cassis, banane, pomme, frc:ises, mdres,

GREEN SPLASH 8,50€
Concombre, céleri, ananas, citron / protéines de chanvre, baobab JAcai, blueberry,

Cucumber, celery, pineapp’e, lemon blackcurrant, banana, apple, strawberries, blackberries,

GOLDEN 8 50€ hemp protein, baobab

Carotte, orange, citron /

Carrot, orange, lemon

THES GLACES MAISON /

;‘ LIMONADES MAISON
4 HOMEMADE ICE TEAS

«.  /HOMEMADE LEMONADES

FRAICHEUR 6,50€ LEMON 5,50€

Menthe, citron, gingembre / Mint, lemon, ginger Citron, gingembre / Lemon, ginger

6 50€ PEACH 5,50€

Péche, jasmin / Peach, jasmine

EXOTIC

Thé vert, pamplemousse / Green tea, grapefruit

ROOIBOS 5,50€

Rooibos, vanille / Rooibos, vanilla

PINKY 6,50€

Framboise, citron, basilic / Raspberry, /emon, basil

STRAWBERRY 5,50€
Fraise, hibiscus / Sfrawberry, hibiscus
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COFFEE MOOD

RISTRETTO 3,00€
ESPRESSO / DOUBLE ESPRESSO 3,00€ / 4,50€
CAFE / DECAFEINE (AVEC LAIT +1,00€ / AVEC LAIT VEGETAL + 2,00€) 3,50€
AMERICANO 4,00€
CAPUCCINO ITALIEN OU AVEC CHANTILLY 4,50€
CHOCOLAT CHAUD 5,50€
LATTE / LATTE FRAPPE 4,50€
MATCHA LATTE / MATCHA LATTE FRAPPE 5,00€
SIGNATURE BARISTA
AFOGATO 8,50€ / 11,00€*

Coque chocolat, g|ace vanille, double espresso OU chocolat chaud, choni‘i”y au Baileys vanillé* /

Chocolate shell, vanilla ice cream, double espresso OR hot chocolate, vanilla Bai/eys whipped cream®

DELICES TORREFIES
Espresso, lait de soja, caramel beurre salé, noisettes /

Espresso, soy milk, salted butter caramel, hazelnuts

GRAIN D’AGRUME
Espresso, jus d'orange, sirop de vanille /
Espresso, orange juice, vanilla syrup

7,50€

7,50€




WOTRE FORMULE COMPLETE
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1 BOISSON CHAUDE / 1JUS D'ORANGE FRAIS /
1 HOT DRINK 1 FRESHLY SQUEEZED JUICE

AU CHOIX / CHOOSE:
+ 1 - UN "BUBBLIES SPECIAL" / ONE "BUBBLIES SPECIAL"
Z- UNE TARTINE / ONE TOAST
3- UNE "TOUCHE SUCREE"/ ONE SWEET

--> LATTE OU CAPUCCINO OU CHOCOLAT CHAUD +1,00€ / +2,00€ AVEC LAIT VEGETAL

--> ASSIETTE DE SAUMON FUME +6,00€

1 BUBBLIES SPECIALS

Muffin anglais, oeuf poché, saumon OU bacon OU
épinqrds, écrasé d'avocat, sauce hollandaise / Eng/ish
muffin, poached egg, smoked salmon OR bacon OR

SPihGCl‘l, GVOCGC!O purée, ho”andaise sauce

MINI OMELETTE JAMBON/FROMAGE

Oeufs, dés de jambon blanc, comté rapé /

Eggs, white ham , grafed comté cheese

2 TARTINES / TOASTS

LA SUD

LA MEDITERRANEENNE

Toast au houmous, feta et grenode /

Hummus toast, feta and pomegranate

L' ITALIENNE

Toast & I'avocat, salade de tomates cerise, billes de

6 TOUCHE SUCREE / SWEETS

PANCAKE OU WAFFLE BANANE

Servi avec carcme| beurre Sdlé /

Served with salted butter caramel

PANCAKE OU WAFFLE FRUITS ROUGES
Servi avec sirop d’Agove /
Served with Agave syrup

PANCAKE OU WAFFLE NUTELLA OU SUCRE

EGGS BENEDICTE ROYAL / BACON / SPINACH

Toast a I'avocat, oeuf au plat, mélange de graines et piment d'Espelette a

Avocado toast, fried egg, mixed seeds and Espe|eHe pepper

mozzarella, basilic, vinaigre bo|samique / Avocado toast,

cherry tomato salad, mozzarella ba”s, basi/, balsamic vinegar

FRITTATA AUX LEGUMES DU SOLEIL

Oeuf, courgettes, aubergines, poivrons et feta /

Egg, zucchini, eggplanf, peppers and feta

TORTILLA

Tortilla, avocat, bacon, oeuf au plat, cheddar /
Tortilla, avocado, bacon, fried egg, cheddar cheese

LA FORMULE NE VOUS CONVIENT

PAS? ENCORE PLUS DE CHOIX SUR
NOTRE CARTE DE PETIT-DEJEUNER!

OVERNIGHT OAT AU SPECULOOS

Flocons d'avoine, lait végé+c|, graines de chiq, yaourt
grec, creme de spécu|oos, bananes, caramel maison /
Oatmeal, plam‘-based milk, chia seeds, greel( yogurt,

specu/oos cream, bonanas, homemade caromel

GRANOLA EXOTIQUE

Yaourt grec, grqno|q, mangue, ananas, chips de coco /

Greek yogurt, granola, mango, pineapple, coconut chips

LE CAKE DU MOMENT / CAKE OF THE DAY



BREAKFAST

EGGS BENEDICTE ROYAL 19,50€

Muffin cng|cis, oeufs pochés, saumon fumég, purée d'avocat, sauce hollandaise, citron vert, aneth, pommes
grenai”e / English muffin, smoked salmon, avocado purée, hollandaise sauce, lime, dill, baby potatoes

EGGS BENEDICTE BACON 17,50€

Muffin cng|ais, oeuf pochés, bacon, écrasé d'avocat, sauce hollandaise, pommes grenai”e /
English muffin, poached egg, bacon, avocado purée, hollandaise sauce, baby potatoes

EGGS BENEDICTE A L'ITALIENNE 19,50€

Pain gri||é, oeufs pochés, jambon de Parme, burrqfc, sauce ho”anclcise, pignons de pin, basi|ic, pommes grenai”e /
Toasted bread, poached eggs, Parma ham, burrata, hollandaise sauce, pine nuts, basil, baby potatoes

EGGS BENEDICTE A LA FLORENTINE 17,50€

Muffin anglais, oeufs pochés, purée d'avocat, pousses d'épinards, sauce hollandaise, pommes grenaille /

English muffin, poached eggs, avocado puree, baby spinach, hollandaise sauce, baby potatoes

OEUFS AU PLAT CLASSIQUES 14,50€

3 oeufs au p|a+, bacon, avocat, pain gri||é / 3 fried eggs, bacon, avocado, toasted bread

OMELETTE BUBBLIES 15,50€
Oeufs, cheddar, bacon, herbes, pain gri||é, salade / Eggs, bacon, cheddar cheese, herbs, toasted bread, salad

OMELETTE JAMBON FROMAGE 15,50€

Oeufs, dés de jambon blanc, comté rapé, pain gri||é, salade /
Eggs, white ham , gra'l'ed comté cheese, toasted bread, salad

OMELETTE NORVEGIENNE 17,50€

Oeufs, saumon fumé, aneth, pain gri”é, salade / Eggs, smoked salmon, dill, toasted bread, salad

ENGLISH MUFFIN SANDWICH 15,50€

Muffin cmg|c|is, cheddar, bacon, 2 oeufs au p|ai‘, avocat /

Eng’ish muffin, cheddar, bacon, 2 fried egg, avocado
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Kitchen, tea & cocktails

LA GAUFRE STYLE ROYAL 19,50€

Gaufre maison, oeuf au plc’r, saumon fumé, avocat, oignons rouges, tomates cerise et roquette /

Homemade waffle, fried egg, smoked salmon, avocado, red onions, cherry tomatoes and arugula

LA GAUFRE AMERICAINE 17,50€
Gaufre maison, oeuf au p|c’r, bacon et cheddar / Homemade waffle, fried egg, bacon and cheddar

LA GAUFRE BENEDICTE 17,50€ / 19,50€*
Gaufre maison, bacon OU saumon fumé®, avocat, oeuf poché, sauce hollandaise / Homemade

Wdffle, bacon OR smoked salmon‘, OVOCQdO, poached €egg, /'lollandaise sauce

GAUFRE NUTELLA / NUTELLA WAFFLE 9,00€
GAUFRE SUCRE / SUGAR WAFFLE 7,50€
GAUFRE SIROP D'’ERABLE / MAPLE SYRUP WAFFLE 9,00€
GAUFRE BUBBLIES AUX FRUITS ROUGES / BUBBLIES RED FRUITS WAFFLE 13,50€
GAUFRE VITAMINE 15,50€

Myr+i||es, mires, banane, kiwi, mangue, creme phi|ade|p|1ic, sirop d'érable /

Blueberries, blackberries, banana, I(iwi, mango, philaclelphia cream, maple syrup

LES TOASTS

SAUMON RICOTTA 19,50€
Pain gri||é, oeuf au p|a+, saumon fumé, ricotta fouettée au citron et & l'aneth, pic|<|es d'oignons rouges,
oeufs de poisson, roquette / Toasted bread, fried egg, smoked salmon, whippecl ricotta with lemon
and cli”, pickled red onions, fish roe, arugula

AVOCAT TRUFFE 18,50€
Pain gri”é, oeuf poché, purée d'avocat citronnée, copeaux de parmesan, huile de truffe, pignons de pin gri”és /

Toasted bread, poached egg, Iemony avocado purée, parmesan shavings, truffle oil, toasted pine nuts

OEUF BROUILLE 18,50€

Pain gri”é, oeuf brouillé, purée d'avocat citronnée, bacon, roquette /

Toasfed breac’, scrambled €egqg, Iemony GVOCCldO purée, bacon, arugula

HOUMOUS 18,50€

Pain gri||é, oeuf au p|c+, houmous maison, avocat, feta, grenade, roquette, graines /

Toasted bread, fried egg, homemade hummus, avocado, feta, pomegranate, arugu/a, seeds
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PANCAKES AMERICAINS 17,50€

Pancakes maison, confiture de framboise, beurre de cacahuétes, bacon, sirop d'érable /

Homemade pancakes, strawberry jam, peanut butter, bacon, maple syrup

PANCAKES BROUILLES 17,50€

Pancakes maison, oeufs brouillés, bacon, cheddar, sirop d'érable /

Homemade pancakes, scrambled eggs, bacon, cheddar, maple syrup

PANCAKES SAUMON 19,50€

Pancakes maison, oeufs brouillés, saumon fumé, phi|ade|p|ﬁiq, pousses d'epinqrds, roquette /
Homemade pancakes, scrambled eggs, smoked salmon, philadelphia cheese, baby spinach, arugula

PANCAKES BUBBLIES 14,50€

Pancakes maison, creme phi|cde|p|ﬁia, fruits rouges, sirop d'érable /

Homemade pancakes, philadelphia cream, red fruits, maple syrup

PANCAKES MONKEY 14,50€

POI’ICGI(GS maison, carame| beurre Sdlé, bananes, noix c|e PéCOI’l /

Homemade pancakes, salted butter caramel, bananas, pecans

PANCAKES FACON TIRAMISU 14,50€

Pancakes maison, mascarpone sucré, cacao /

Homemade pancakes, sweet mascarpone, cocoa

DEMANDEZ NOS PANCAKES SANS GLUTEN ET SANS LACTOSE (+1,50€)!

ASK FOR OUR GLUTEN FREE AND LACTOSE FREE PANCAKES (+1,50€)!

HOMEMADE CAKES

BANANA BREAD 6,50€ LEMON CAKE 6,50€

CARROT CAKE 8,00€ CAKE MYRTILLES 6,50€

CINNAMON APPLE CAKE 6,50€
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Kitchen, tea & cocktails

i

FUN, FRESH, FLAVOURFUL

BOWLS q?p%

GRANOLA EXOTIQUE (YAOURT VEGAN +2,00€) 13,00€

Yaourt grec, granola maison, mangue, fruit de la passion, ananas confit, grenade, chips de noix de coco et sirop d'érable /
Greek yogurt, homemade granola, mango, passion fruit, pomegranate, candied pineapple, coconut chips and maple syrup

GRANOLA FRUITS ROUGES (YAOURT VEGAN +2,00€) 13,00€

Yaourt grec, grano|a maison, fruits rouges, sirop d'érable /

Greek yogurt, homemade granola, red fruits, map/e syrup

OVERNIGHT OAT AU SPECULOOS 11,50€

Flocons d'avoine sans g|u’ren, lait végé’ra|, yaourt grec, graines de chiq, creme de spécu|oos, bananes, caramel maison /

Gluten-free oatmeal, plam‘-based milk, Greek yogurt, chia seeds, speculoos cream, bananas, homemade caramel

FRENCH TOASTS

FACON CREME BRULEE 15,50€

Brioche caramélisée au chalumeau, creme cng|aise a la vanille /
Caramelized brioche with a blowtorch, vanilla custard

FRUITS ROUGES 15,50€

Brioche, fruits rouges, mascarpone vanillé, éclats de meringue, sirop d'érable /

Brioche, red fruifs, vanilla mascarpone, meringue chips, maple syrup

PAIN PERDU MANGUE COCO 15,50€

Brioche imbibée au lait de coco, dés de mangue Froiche, copeaux de coco, coulis passion /

Brioche soaked in coconut mi”(, diced fresh mango, coconut shavings, passion fruit coulis

ENVIE D’AJOUTER UN INGREDIENT (WISH TO ADD AN ITEM)?




