
DINNER
FUN, FRESH, FLAVOURFUL  

DINER / DINNER  
(NON STOP 18H30-22H00)

FERMETURE CUISINE À 21H00 /
KITCHEN CLOSES AT 21PM 

SUPERBOWLS 

CALIFORNIA CHICKEN QUINOA

POKE BOWL (AU CHOIX)
Riz blanc OU quinoa tricolore, falafels* OU saumon cru OU saumon teriyaki OU scampis OU poulet coréen OU poulet
vegan OU thon cru** , concombre, tomates cerises, edamame, gingembre confit, avocat, mangue, oignons rouges et sauce
sriracha mayonnaise / White rice OR quinoa, falafels* OR raw salmon OR teriyaki salmon OR scampis OR fried chicken
OR vegan chicken OR raw tuna**, cucumber, cherry tomatoes, edamame, candied ginger, avocado, mango, red onions and
sriracha mayonnaise sauce

22,50€ * / 25,50€ / 29,50€ **

25,50€
Quinoa tricolore, roquette, poulet mariné au miel et à la moutarde à l’ancienne, oignon rouge rôti, avocat, tomates
cerise, maïs, mélange d’herbes, vinaigre moutarde et miel / Tri-color quinoa, arugula, honey and wholegrain mustard
marinated chicken, roasted red onion, avocado, cherry tomato, corn, herbs blend, mustard and honey vinegar

CHICKEN PEANUT’S RAMEN 25,50€
Nouilles, poulet, oeuf mollet, chou kale, légumes de saison, bouillon saveur cacahuète, oignon fane, coriandre, basilic, citron
vert / Noodles, chicken, soft-boiled egg, kale, seasonal vegetables, broth flavour peanut, onion, coriander, basil, lime 

PUMPKIN SALAD

Courge, quinoa, chou kale, pois chiche grillés, grenade, oignons rouges, houmous, noisettes, bleu de brebis et
vinaigrette miel/moutarde / Pumpkin, quinoa, kale, roasted chickpeas, pomegranate, red onions, hummus,
hazelnuts, sheep's blue cheese and honey/mustard vinaigrette

23,50€

BUBBLIES SPECIALS 

PUMPKIN RISOTTO 

CHILI CON CARNE

Viande haché pur boeuf, poivrons, piment, tomates, maïs, haricots rouges, cheddar, servi avec riz blanc Suppléments:
tortilla +1,00€ / Guacamole +2,00€  / Crème sure +1,50€ / Pure beef minced meat, peppers, chilli, tomatoes, corn,
kidney beans, cheddar, served with white rice. Extras: tortilla +1,00€ / Guacamole +2,00€ / Sour cream +1,50€

25,50€

Risotto, crème de potiron, parmesan et potimarron rôti / Risotto, pumpkin cream, parmesan and roasted pumpkin

26,50€(AVEC JAMBON DE PARME +2,50€)



BUBBLIES' STREET FOOD

BURGERS avocat / avocado (+3,00€)

KOREAN CHICKEN BURGER (OU CHICKEN VEGAN)

BLACK TRUFFLE BURGER

CLUB SCANDINAVE

Accompagnements: une salade OU  une portion de frites OU une portion de frites de patates douces (supplément +1,50€).
Supplément salade en extra: +1,50€ / Accompanied by a salad OR fries OR sweet potatoes fries (+1,50€). Extra salad : +1,50€ 

18,50€

CLUB CHICKEN ITALIEN 18,50€

Pain de mie, saumon fumé, avocat, iceberg, oignons rouges, tomates, pousses d'épinard, concombres, sauce aneth / 
Soft bread, smoked salmon, avocado, arugula, tomatoes, red onions, spinach sprout, cucumber, dill sauce

Pain de mie, filet de poulet, jambon de Parme, mozzarella, tomates séchées, roquette, mayonnaise au pesto / 
Club bread, chicken fillet, Parma ham, mozzarella, sundried tomatoes, arugula, pesto mayonnaise, vinegar 

WAFFLE CRISPY CHICKEN 22,50€
Gaufre maison, poulet frit, coleslaw, cheddar, avocat, sirop d'érable /
Homemade waffle, fried chicken, coleslaw, cheddar, avocado, maple syrup

SMASH BEEF BURGER 24,50€
Pain brioché, viande hachée pure boeuf, bacon, cheddar, oignons confits, cornichons, sauce burger / 
Brioche bread, pure beef mince, cheddar, bacon, candied onions, pickles, burger sauce

WAFFLE CLUB BUBBLIES 22,50€
Gaufre maison, avocat, roquette, cheddar, bacon, oeuf au plat OU poulet, tomates / 
Homemade waffle, avocado, arugula, cheddar, bacon, fried egg OR chicken, tomatoes 

WAFFLE SCANDINAVE 22,50€
Gaufre maison, saumon fumé, avocat, iceberg, oignons rouges, tomates, pousses d'épinard, concombres, sauce aneth /
Homemade waffle, smoked salmon, avocado, arugula, red onions, tomatoes, spinach sprout, cucumber, dill sauce

GAUFRES SALÉES

CLUBS

24,50€
Bun brioché, poulet frit coréen, salade de chou rouge vinaigré, concombres marinés et mayonnaise au kimchi / 
Brioche bun, Korean fried chicken, vinegared red cabbage salad, pickled cucumbers and kimchi mayonnaise

27,50€
Bun brioche, viande hachée pure boeuf, mayonnaise tartufada, roquette, Brie d’Isigny à la truffe, oignons caramélisés / 
Bun brioche, pure beef mince, tartufada mayonnaise, arugula, Brie d'Isigny with truffle, caramelized onions 

ENVIE D’AJOUTER UN INGREDIENT (wish to add an item)?

bacon (+2,50€)

oeuf  / egg (+2,00€) cheddar (+2,00€)

TARTARE DE SAUMON OU DE THON* À L’ASIATIQUE 25,50€ / 29,50€*
Saumon frais cru OU thon frais cru*, avocat, mangue, fruit de la passion, oignons rouges et 
 herbes fraîches / Salmon OR tuna*, avocado, mango, passion fruit, red onions and fresh herbs

TARTARE DE BOEUF À L’ITALIENNE 26,50€
Boeuf coupé au couteau, cornichons, pignons de pin, pesto, copeuax de parmesan, tomates séchées, échalote, basilic / 
Knife-cut beef, pickles, pine nuts, pesto, parmesan shavings, sundried tomatoes, shallot and basil

TARTARES frites / fries

accompagnements au choix / sides to choose

riz ou salade / rice or salad

pommes de terre sautées /potatoes frites de patates douces  (+1,50€)



HOUMOUS MAISON 

GUACAMOLE MAISON 

FRITES D’AVOCAT PANÉES / BREADED AVOCADO FRIES
Frites d’avocat panées, mayonnaise au wasabi / Breaded avocado fries, wasabi mayonnaise

ONION RINGS 

FRITES DE PATATES DOUCE / SWEET POTATOE FRIES

FALAFELS

(7 PIÈCES)

TAPAS TO SHARE

PLANCHE À PARTAGER (2 PERS.) / PLATTER TO SHARE (2P.) 28,50€
Trio de tapenades, poivrons fourrés au fromage et crème, olives marinées, cubes de fromage au thym et romarin,
servi avec pain frais / Trio of tapenades, peppers filled with cheese and cream, marinated olives, thyme and
rosemary cheese cubes, served with fresh bread

CROQUETTES DE CHORIZO

15,50€

18,50€

15,50€

Feta, oignons rouges, grenade, pain naan /
Feta, red onions, pomegranate, naan bread

TACOS POULET À LA MEXICAINE
Poulet mariné, iceberg, guacamole, maïs, cheddar et citron vert /
Marinated chicken, salad, guacamole, corn, cheddar and lime

Purée d'avocat, chips / Mashed avocado, chips

18,50€TACOS SAUMON TERIYAKI
Iceberg, guacamole, oignons rouges, saumon, coriandre, graines de sésame, citron vert, sauce
sriracha / Salad, guacamole, red onions, salmon, coriander, sesame seeds, lime, sriracha sauce

(3 PIÈCES)

(3 PIÈCES)

15,50€

15,50€

15,50€

9,50€
Rondelles d’oignons frits, sauce barbecue  / Onion rings, barbecue sauce

GAMBAS SAUTÉES À L’AIL / FRIED PRAWNS WITH GARLIC 24,50€
Gambas sautées à l’ail et aux herbes / Fried prawns with garlic and herbs

(7 PIÈCES)

8,50€

POULET FRIT CORÉEN DAKGANGJEONG / FRIED KOREAN CHICKEN
Poulet frit, sauce coréenne maison, oignons fane, graine de sésame et oignons frits /
Fried chicken, homemade Korean sauce, onions, sesame seed and fried onions

Frites de patates douces, mayonnaise miel/moutarde / Sweet potato fries, honey/mustard mayonnaise

Croquettes de chorizo, mayonnaise au paprika fumé / Chorizo croquettes, smoked paprika mayonnaise

ACCOMPAGNÉS 
D’ UN COCKTAIL C’EST
ENCORE MIEUX!!

19,50€
Falafels, houmous, sauce tzatziki, pain naan / Falafels, hummus, tzatziki sauce, naan bread

CROQUETTES DE FROMAGE / CHEESE CROQUETTES 15,50€(4 PIÈCES)

CROQUETTES VEGAN / VEGAN CROQUETTES 15,50€



NOS GOURMANDISES FAITES MAISON / 
OUR HOMEMADE SWEETS

Toppings aux choix (+1,50€)

- Banane/banana
- Chamalow
- Perles chocolat
- Sirop d'érable/maple syrup 
- Chantilly
- Coulis chocolat noir
- Coulis chocolat blanc
- Caramel beurre salé 
- Nutella

NOS CHEESECAKES SIGNATURE

7,50€

CHEESECAKE FRAMBOISE

CHEESECAKE SPECULOOS CARAMEL BEURRE SALÉ 8,50€

8,50€

CHEESECAKE PRALINÉ NOISETTES CHOCOLAT

CHEESECAKE EXOTIQUE 8,50€

9,00€

BROWNIE CACAHUÈTES ET GLACE VANILLE

CARROT CAKE

8,50€

8,00€

TARTELETTE CITRON MERINGUÉE 7,50€

CINNAMON APPLE CAKE

LEMON CAKE 6,50€

6,50€

GAUFRE / PANCAKE BUBBLIES AU CHOIX

LES GLACES DE CHEZ MARCELLO / MARCELLO’S ICE CREAM 5,00€ PAR POT
INDIVIDUEL

(demandez nos différents parfums du moment)

BANANA BREAD 6,50€

NOS CAKES, TARTES ET AUTRES DESSERTS

CHEESECAKE MONT-BLANC

CHEESECAKE BLACK FOREST 9,00€

9,00€

RED VELVET 8,50€

CHAI CAKE 6,50€

CHEESECAKE CAFÉ AMARETTO 9,00€


